
COLTELLERIE BERTI S.r.l.
コルテラリー ベルティ社

I COLTELLI

COLTELLI FORCHETTE

カンパニア州
ナポリ

固定式ピッツァ窯

STEFANO FERARA FORNI S.r.l.
ステファノ フェラーラ フォルニ社

IL FORNO A LEGNA
ピッツァの本場ナポリでも有数のピッツァ窯職人
ステファノ・フェラーラ氏。イタリア国内にとどまら
ず、ヨーロッパ・アメリカ・カナダ・日本など、数多

くの国で伝統的なピッツァ窯を製作しています。ス
テファノの窯はピッツァイオーロたちから絶大なる
信頼を得ています。

MOBILE FISSO

移動式ピッツァ窯

カラーバリエーションも豊富に取り揃えております

別途炉床の取り扱いもしております。 

カンパニア州
ナポリ

����年、DAVID BERTIが開いた小さな工房を現在
は�代目のANDREAが継いでいます。刃やハンドル
の製造、組み立てまで�人で通して造ることによ
り、伝統製法と職人の個性を掛け合わせ、優れた

商品を生み出すことが可能です。
刃を楔形ではなく凸状に研いでいるため、刀身の
寿命を長く保ち、食材に無駄なストレスを与えない
よう工夫しています。

��� Coltello Tavola
　　　　　　 “Plenum”
鋼　　ステンレス
柄　　水牛の角
全長　��.��cm

��� Coltello Tavola
　　　　　　“Plenum”
鋼　　ステンレス
柄　　木製（ツゲ）
全長　��.��cm

��� Coltello Tavola
　　“DUEMILADODICI”
鋼　　ステンレス
柄　　アクリル樹脂
全長　��cm

���� Forchettone Arrosti

鋼　　ステンレス
柄　　ポリエステル樹脂
全長　��.�cm

��� Coltello Tavola
　　“DUEMILADODICI”
鋼　　ステンレス
柄　　ポリエステル樹脂　
全長　��cm



頭部・ボウル可動型スパイラーミキサー

MECNOSUD S.r.l.
メクノスッド社

MIXER PER PIZZA
カンパニア州アヴェッリノ県にてピザ用ミキサーを
販売するMECNOSUD社。小型のマシンから一度に
��kgの小麦粉を一気に混ぜ合わせる大型マシンま
で幅広く取り揃えています。ボウル部分は取り外せ

るタイプと固定タイプからお選びいただけ、混ぜる
速度も一段階または二段階から選べます。お客様
のニーズに合った商品を手配いたします。

BE SERIES

IM SERIES

ダブルアーム

カンパニア州
アヴェッリノ

モデル 投入適量
（kg）

小麦粉適量
（kg）

ボウル
大きさ（Lt）

IM�� �� � ��

IM�� �� �� ��

IM�� �� �� ��

IM�� �� �� ��

IM�� �� �� ��

モデル 投入適量
（kg）

小麦粉適量
（kg）

ボウル
大きさ（Lt）

BE��PM �～�� �～�� ��

BE��PM �～�� �～�� ��

CASOLARO HOTELLERIE S.r.l.
フラテッリ カゾラロ ホテレッリエ社

GLI UTENSILI
カゾラロ社は����年ナポリ中心街の小さな通りで
ガラス商品の販売を始め、����年にはヴィットリ
オ・カゾラロとその兄弟により、ホテル向け商品に
力を入れるようになります。
��年代にはカゾラロ社（F.lli Casolaro S.r.l）が誕

生。現在ではナポリ郊外ノーラに�,���㎡の巨大
ウェアハウスを所有し、ホテル・レストラン・ケータ
リング用品を取り扱っています。
弊社はその中でもお客様のご要望が多いピッツァ
用品を中心に取り揃えております。

カンパニア州
ナポリ

※商品は一例です。お気軽にご相談ください。

ピッツェリアPIZZERIA　
コテ

パスタ水切り

カトラリー

木製パーラ

Innovazione e qualità italiana
Italian innovation and quality
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MECNOSUD Srl
Pizza, Bakery and Pastry Equipment
Zona Industriale Valle U�ta
83040 Flumeri (AV) Italy

MADE IN 
ITALY

Tel/Phone +39 0825 443185/89
Fax +39 0825 443315
mecnosud@mecnosud.com
www.mecnosud.com

IMPASTATRICE A BRACCI TUFFANTI
DOUBLE  ARM MIXER  BE/BR SERIES

SERIE BE/BR

DIMENSIONI
DIMENSION

BE 25/50 BR 40/50/60/80/100/120/160

DATI TECNICI
TECHNICAL SPECIFICATIONS

A

B

C

B

A C

BE25T

BE25D

BE25PM

BE50T

BE50D

BE50PM

5/23

5/23

5/23

5/45

5/45

5/45

3/15

3/15

3/15

3/25

3/25

3/25

40

40/60

da 40 a 60

40

40/60

da 40 a 60

425 x 295

425 x 295

425 x 295

500 x 340

500 x 340

500 x 340

1,2

1,1/1,5

1,2

1,5

1,1/1,5

1,5

400/50/3

400/50/3

230/50/1

400/50/3

400/50/3

230/50/1

690   1100   460

690   1100   460

690   1100   460

790   1200   540

790   1200   540

790   1200   540

145

145

145

170

170

170

BR40D

BR40P

BR50D

BR50P

BR60D

BR60P

5/40

5/40

5/50

5/50

5/60

5/60

3/25

3/25

3/33

3/33

3/40

3/40

40/60

da 40 a 60

40/60

da 40 a 60

40/60

da 40 a 60

530 X 320

530 X 320

550 X 340

550 X 340

550 X 390

550 X 390

1,3/1,8

2,2

1,3/1,8

2,2

1,3/1,8

2,2

400/50/3

400/50/3

400/50/3

400/50/3

400/50/3

400/50/3

770   1350   600

770   1350   600

770   1350   600

770   1350   600

770   1350   600

770   1350   600

270

270

280

280

290

290

Modello
Model

kg

Capacità d'impasto
Kneading capacity

kg

Capacità Farina
Flour capacity

min.

Velocità bracci
Arms speed

kW

Potenza motore
Motor power

Volt
Volt

A       B C

Dimensioni
Dimensions
mm

kg

Peso
Weight

Dimensione vasca
Bowl dimension

mm

T=      Trifase 1 velocità / three-phase 1 speed
D=     Trifase 2 velocità / three-phase 2 speeds
P=      Trifase con  velocità variabile / three-phase  with variable speed
PM=   Monofase con velocità variabile / single-phase with variable speed

バイオーダー

バイオーダー


