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Innovazione e qualità italiana
Italian innovation and quality
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MECNOSUD Srl
Pizza, Bakery and Pastry Equipment
Zona Industriale Valle U�ta
83040 Flumeri (AV) Italy

MADE IN 
ITALY

Tel/Phone +39 0825 443185/89
Fax +39 0825 443315
mecnosud@mecnosud.com
www.mecnosud.com

IMPASTATRICE A BRACCI TUFFANTI
DOUBLE  ARM MIXER  BE/BR SERIES

SERIE BE/BR

DIMENSIONI
DIMENSION

BE 25/50 BR 40/50/60/80/100/120/160

DATI TECNICI
TECHNICAL SPECIFICATIONS

A

B

C

B

A C

BE25T

BE25D

BE25PM

BE50T

BE50D

BE50PM

5/23

5/23

5/23

5/45

5/45

5/45

3/15

3/15

3/15

3/25

3/25

3/25

40

40/60

da 40 a 60

40

40/60

da 40 a 60

425 x 295

425 x 295

425 x 295

500 x 340

500 x 340

500 x 340

1,2

1,1/1,5

1,2

1,5

1,1/1,5

1,5

400/50/3

400/50/3

230/50/1

400/50/3

400/50/3

230/50/1

690   1100   460

690   1100   460

690   1100   460

790   1200   540

790   1200   540

790   1200   540

145

145

145

170

170

170

BR40D

BR40P

BR50D

BR50P

BR60D

BR60P

5/40

5/40

5/50

5/50

5/60

5/60

3/25

3/25

3/33

3/33

3/40

3/40

40/60

da 40 a 60

40/60

da 40 a 60

40/60

da 40 a 60

530 X 320

530 X 320

550 X 340

550 X 340

550 X 390

550 X 390

1,3/1,8

2,2

1,3/1,8

2,2

1,3/1,8

2,2

400/50/3

400/50/3

400/50/3

400/50/3

400/50/3

400/50/3

770   1350   600

770   1350   600

770   1350   600

770   1350   600

770   1350   600

770   1350   600

270

270

280

280

290

290

Modello
Model

kg

Capacità d'impasto
Kneading capacity

kg

Capacità Farina
Flour capacity

min.

Velocità bracci
Arms speed

kW

Potenza motore
Motor power

Volt
Volt

A       B C

Dimensioni
Dimensions
mm

kg

Peso
Weight

Dimensione vasca
Bowl dimension

mm

T=      Trifase 1 velocità / three-phase 1 speed
D=     Trifase 2 velocità / three-phase 2 speeds
P=      Trifase con  velocità variabile / three-phase  with variable speed
PM=   Monofase con velocità variabile / single-phase with variable speed
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