
CAMPISI S.r.l.
カンピージ社

I LIMONI DI SICILIA
シチリアはイタリアのレモン収穫量第�位を誇り、
その中でもCAMPISI社は有機JAS認証、IGP取得

のレモンを自社で栽培・加工している、他に類を見
ない生産者です。

シチリア島
シラクサ



ホール スライス �/�カット

原材料　　レモン
賞味期限　��ヵ月
規格　　　���g × ��袋 / cs
保存方法　冷凍（-��℃以下）

ノーワックス（防カビ剤不使用）で有機JAS認証、IGP取得の輸入レモンです。まるでフレッシュであるかのような、皮の爽やかで力強いレモンの香
りが、果実の角の立たない丸みのある酸味、そして甘味を際立たせ、冷凍であることを感じさせません。
自信をもってご案内できる、パフォーマンスと品質を持ったレモンです。

I LIMONI DI SICILIA

LIMONI

レモンピューレ

地理的表示保護（IGP）とは

原材料　　レモン
賞味期限　�年
規格　　　冷凍真空パック���g〈��袋〉
保存方法　冷凍（-��℃以下）

シチリア、シラクーザにあるCAMPISI社から輸入した有機栽培のシチリアレモンを丸ごとミキシ
ング。酵素作用により、流動性の高いピューレに仕上げています。“レモンピューレ”という商品
は多数あるものの、「レモン丸ごと」「無加糖」のものはなかなかありません。

特定の地域で生産・加工・製造されたことにより、品質や評価
などの特性がその地域と結びついている産品を保護する制度
です。地域の伝統や技術、風土に根ざした産品の信頼性を守
ることを目的としています。
弊社で取り扱うレモンについては、この「IGP」を取得したレ
モンを原料として加工製品を製造しております。

有機JASとは
有機JASとは、農林水産省が定める「有機農産物」などの認証制度です。化学肥料や農薬に頼らず、自然環境への負
担を抑えた方法で生産されたことを、公正な第三者機関が検査・認証します。認証を受けた商品には「有機JASマー
ク」を表示でき、消費者が安心して選べる目印となります。

PUREA

シラクサのレモンに対するIGPの定義
栽培はシラクサエリアのみ
レモンの品種は「フェンミネッロ」のみ
伝統的な栽培方法を守る
手摘みで収穫する
防カビ剤不使用
EUが定めた規制に従って包装をする

冷凍

冷凍


