
IL CAFFE’
　ボンドルフィは「コーヒーを味わう人」のことを
常に第一に考え続けています。ボンドルフィのコー
ヒー豆は製品としての完成度の高さを追求し、製
造の第一段階から熟慮された製造方法が採用され
ています。本物のボンカフェ（美味しいコーヒー）
を作り出すために、自然の賜物であるコーヒーの
実を美味しいコーヒー豆に変えることに妥協はし
ない・・・。それがボンドルフィのポリシーです。

　����年以来のローストの技術を大切にしなが
ら、生豆の種類によってロースト方法を調整してい
るため、常にたっぷりのクレマがきれいに立ち、さ
らなる香りを引き立てます。日本からのオーダー後
に、ローストを開始し、��日間寝かせ、その後空輸
しておりますので、常に新鮮でおいしいエスプレッ
ソをご提供することができます。

1855 S.r.l. -BONDOLFI BONCAFFÈ-
����社 -ボンドルフィ ボンカフェ-

ラツィオ州
ローマ



コーヒー豆
In Grani

原材料　　コーヒー豆
賞味期限　製造から�年
規格　　　�kg × �pc / cs
保存方法　直射日光、高温多湿を避けて保存してください。

厳選したアラビカ、ロブスタの豆をそれぞれ配合率を変えて、
エスプレッソ向きの焙煎に仕上げました。

コーヒーシュガー（砂糖）
Zucchero

原材料　　　てん菜
規格　　　　砂糖�kg（�g × ���pc）× ��袋 / cs
原産国　　　イタリア
保存方法　　直射日光、高温多湿を避けて保存してください。

BONDOLFI BONCAFFEのコーヒー豆ユーザー様向けに、ロゴ
入りコーヒーシュガー（砂糖）をご用意しております。
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アランチャ ボネリート

コーヒーシュガー（きび砂糖）
Zucchero di canna

原材料　　　サトウキビ、カラメル色素
規格　　　　きび砂糖�kg（�g × ���pc）× ��袋 / cs
原産国　　　フランス
保存方法　　直射日光、高温多湿を避けて保存してください。

BONDOLFI BONCAFFEのコーヒー豆ユーザー様向けに、ロゴ
入りコーヒーシュガー（きび砂糖）をご用意しております。

BONDOLFI BONCAFFEのコーヒー豆ユーザー様向けに、様々なノベルティグッズをご用意しております。
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